LOCACCIA RARLSI

SAPOR! = MURGIA PRECOTTA SURGELATA

FOCACCIA WITH TOMATOLS
PRLCOOKLD & [ROZIN

Conosciuta sin dall’antica Roma, come
un impasto di forma rotonda cotto sulla
pietra con olio d’oliva, spezie e miele,
chiamato panis focacius (panis= pane,
focus= fuoco), si diffuse specialmente in
Puglia nelle province di Bari. La focaccia
“barese” nasce come variante del tradi-
* h Zionale pane di grano duro, verosimil-
W8 mente dall'esigenza di sfruttare il calore
iniziale forte del forno a legna, prima che
W questo si stabilizzi sulla temperatura
o ideale per cuocere il pane. La particolari-
dtd della golosa focaccia risiede nel suo
impasto e nella sua farcitura originaria

con pomodori, olio e olive baresane.
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& Known since ancient Rome, as a round
@88 shape dough cooked on the stone with
R olive oil, spices and honey, called panis

&= focacius (panis= bread, focus= fire), It
spreads especially in Puglia in the pro-

B vinces of Bari. The "Bari” focaccia born

" as a variant of the traditional durum
S wheat bread, from the need to take ad-
vantage of the strong initial heat of the

oven, before it stabilizes on the ideal
temperature for baking bread. The pe-
culiarity of the dehr:mus focaccia lies in

its mix and in its original stuffing with

~_tomatoes, olive oil'and Baresane olive.

SPE(S
CARTONE - ROX PALLET

CODICE EAN PESO N. PLZZI DIMENSIONI (B) x W PESO LORDO  N. CARTONI ALTEZZA ~ VALORI NUTRIZIONALI (x 100 c)

[AN (001 WEIGHT — UNITS — DIMINSIONS (B) x #  GROSS WEIGHT M. BOXES  HEIGHT NUTRITION FACTS (x 352 02)
0033400630713 600 /2[00 10 (370 X 370) x 200w¥ 6,00 K 0 /I'M EEEEHN}[/MPRUTHN E?EE
CARBOIDRATI / CARROHYDRATES 55:27 G
INGREDIENTI E INFORMAZIONI [MPORTANTI INGREDIENTS & IMPORTANT INED Ml /by 243 %5
FARINA DI GRANO TENERO TIPO "00°, FARINA DI GRANO DURD,  WHIAT FLOUR “007. WHEAT SIMOLINA, OLIVE OIL, SALT, ~ GRASSISATURI / SNTURATED AT 010 6/ 100 ¢
0O DI OLIVA, SALE, ZUCCHERO, LIEVITO. MIGLIORATORE — SUGAR, YEAST, IMPROVER ( FLOUR MALTED, ENIYMES, i o i
(‘FARINA MALTATA, ACIDO ASCORRICO £ 300 IN PROPORZION  4scoppic ACID, L300 IN PROPORTIONS VARIABLLS) Wl
VARIABILT). PRODOTTO IN STABILIMENTO DOVE SI UTILTIANO  yuv conTAIN TRACES OF EGGS. MILK. SESAME PREPARAZIONE / MODE OF PREPARATION

UOVA, LATE, SESAMO. FARCITURA: POMODORI, OLIO DT SKNSK—cpreme st i re™ e gpves,— SCONGRLRE A TMPERATURA AMBIENTE PR

SO AEROALACEANE. VINUTL CONDIRE CON POCO 0110, CUOCERE I
> PRODOTTO DA FORNO SOGETTO A CALO DI PESO > BAKIRY PRODUCT SUBJECT T0 DROP WEIGHT .

. 000 A 200°C PR 15 MINUTI SULLA TEGLA
> UL LIFE 15 MES - 1 PRODOTTO SCONGELATO NON pu > SWELE LIFE 15 WONTHS - THE PRODUCT THAWED W CAN- oy ./ 1 oo T

FRIGORIFERO £ CONSUMATO ENTRO LE 24 ORL. RATOR AND CONSUMED WITHIN 24 HOURS. T OIL COOK_IN OVEN 200°C FOR [5 MINUTES
> (UOCERLO PRIMA D1 CONSUMARLO. > (00K IT RLFORL LATING. ON THE CINTIR OF THE BAKING SHEE
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